

	Gazpacho
	Kalmar & Combava
	Holzmakrele & weiße Johannisbeere
	Königskrabbe & Lardo di Colonnata
	Nadelbohnen & Espelette Sauce
	Schwertmuschel & Ingwebrühe
	Blauer Hummer & Sherry Sauce
	Lammrücken, Courgette & grüne Feige
	Brioche à la Croissant
	Mieze Schindler & Pfirsich
	Koshihikari Reis & Shine Muscat Traube
	Black Sollis Feige
	Tasting Menü 169€
	Kalbsbries & N25 Kaluga Kaviar 59€
	Kagoshima Wagyu A5 & Wintertrüffel Vinaigrette69€
	Gazpacho
	Squid & Combava
	Horse Mackerel & White Currant
	King Crab & Lardo di Colonnata
	Green Beans & Espelette Sauce
	Razor Clam & Gingerbroth
	Blue Lobster & Sherry Sauce
	Rack of Lamb, Courgette & green Fig
	Brioche à la Croissant
	Mieze Schindler & Peach
	Koshihikari Rice & Shine Muscat Grape
	Black Sollis Fig
	Tasting Menu 169€
	Sweetbread & N25 Kaluga Caviar 59€
	Kagoshima Wagyu A5 & Black Truffle Vinaigrette 69€

